
12P.indd   112P.indd   1 2/01/2024   10:192/01/2024   10:19



1. Saté Kai
ไก่สะเต๊ะ

10.50 €
Brochettes de poulet mariné, 

sauce cacahuète 
Skewers of marinated chicken,

with peanut sauce 

    

5. Kung Hom Sabai   
กุ้งห่มสไบ
12.00 € 

Nems aux crevettes entières, 
sauce aigre doux 

Juicy prawns in crispy spring roll pastry, 
sweet and sour sauce

   

2. Thodman Pla
ทอดมันปลา
11.50 €

Beignets de poisson aromatisé 
au curry rouge 

Deep fried red curry flavoured
fish cakes 

Entrées 
Starters 

3. Poh Pia Ped 
ปอเป๊ี ยะเป็ด
10.50 €

Nems au canard, vermicelles, 
champignons et légumes 

Spring rolls with duck, glass noodles, 
mushrooms and vegetables

 

4. Moo Dad Deaw    
หมูแดดเดียว

10.50 €
Porc séché frit à la Thaï

Deep-fried dried pork Thai style
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5. Kung Hom Sabai   
กุ้งห่มสไบ
12.00 € 

Nems aux crevettes entières, 
sauce aigre doux 

Juicy prawns in crispy spring roll pastry, 
sweet and sour sauce

   

6. Kung Yang
11.50 €

กุ ้งย่าง
Crevettes grillées à la sauce 

tamarin et oignons frits 
Grilled shrimps with a tamarin 

sauce and fried onions

7. Kung Chae Nam Pla
13.50 €

กุ ้งแช่น้ำาปลา
Crevettes crues à la sauce de poisson marinée au 

citron vert, ail et piments 
Fresh raw shrimps in fish sauce marinated with 

lime, garlic and chilis

8. Som Tom Pla Ra
20.50 €

ส้มตำาปลาร้า
Salade de papaye verte à la sauce de poisson 

fermentée style Nord-Est 
( carottes, haricots verts et tomates )

Green papaya salad with fermented fish sauce 
North-Eastern style 

( carrots, green beans and tomatoes )

9. Som Tam Thai
20.50 €  
ส้มตำาไทย

Salade de papaye verte à la thaïlandaise ( carottes, 
haricots verts, tomates, cacahuètes, crevettes sèches )

Papaya salad Thai style ( carrots, green beans, 
tomatoes, peanuts, dried shrimps )

10. Pourquoi Pas Tuk Tuk
รวมมิตรตุ ๊กตุ ๊ก

24.00 €
( Pour 2 personnes )

Assortiment d’entrées 
( Saté Kai, Thodman Pla, Poh Pia Ped,  Kung Yang )

Selection of starters 
( Saté Kai, Thodman Pla, Poh Pia Ped, Kung Yang )
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11. Tom Kha Kai 
ต้มข่าไก่
12.50 € 

Potage au lait de coco avec poulet, 
champignons, citronnelle et galanga

Coconut milk soup with chicken, mushrooms, 
lemongrass and galangal 

    

   

12. Tom Yam Kung 
 ต้มยำากุ ้ง
14.50 €

Potage aux crevettes à la citronnelle, champignons, 
galanga et feuilles de citron kaffir

Shrimps soup with lemongrass, mushrooms, galangal 
and kaffir lime leaves

14. Khao Phad Kung Yai 
ข้าวผัดกุ ้งใหญ่

22.50 €
Riz sauté aux gambas 

Fried rice with giant prawns 

13. Phad Thai Kung Yai 
ผัดไทยกุ ้งใหญ่ 

22.50 €
Pâtes de riz sautées sauce tamarin 

avec gambas, cacahuètes et pousses de soja
Fried rice noodles sautéed in tamarin 

sauce with giant prawns, peanuts and bean sprouts

Potages  
Soups

Nouilles et Riz  
Noodles  and  Rice

15. Gaing Khiaw Waan Kai 
แกงเขียวหวานไก่

20.50 € 
Poulet  au curry vert, lait de coco et aubergines Thaï 

Chicken with green curry, coconut milk and Thai eggplants

Végétarien 
( Vegetable )

12.50 € 

Crevettes 
( Shrimps )

14.50 €

Poulet 
( Chicken )

12.50 €

Poulet 
( Chicken ) 

20.50 

Bœuf 
( Beef )

22.50 €
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17. Gaeng Massaman Nua
แกงมัสมั่นเนื้อ

22.50 €
Mijoté de bœuf au curry massaman 

au lait de coco, cacahuètes et pomme de terre
Beef stew in massaman curry 

with coconut milk, peanuts and potatoes 

 
14. Khao Phad Kung Yai 

ข้าวผัดกุ ้งใหญ่
22.50 €

Riz sauté aux gambas 
Fried rice with giant prawns 

Délicieux Curry  
Delicious Curry 

Bœuf 
( Beef )

22.50 €

Crevettes 
( Shrimps )

22.50 €

15. Gaing Khiaw Waan Kai 
แกงเขียวหวานไก่

20.50 € 
Poulet  au curry vert, lait de coco et aubergines Thaï 

Chicken with green curry, coconut milk and Thai eggplants

16. Gaing Phed Ped Yang 
แกงเผ็ดเป็ดย่าง 

24.50 €            
Magret de canard grillé au curry rouge, lait de coco, 

ananas frais, litchis et tomates cerises
Grilled duck breast with red curry, coconut milk, 
fresh pineapples, lychees and cherry tomatoes

18. Gaing Panang Nua
แกงพะแนงเนื้อ 

22.50 €
Émincé de bœuf au curry panang, lait de coco, petites 
aubergines Thaï et feuilles de citron kaffir tranchées 
Sliced beef with panang curry, coconut milk, small 

Thai eggplants and sliced kaffir lime leaves

Poulet
( Chicken ) 

20.50 €

** Tous nos plats sont accompagnés de riz 
blanc parfumé ( sauf nouilles sautées et riz sautées ) **

** All our dishes are served with flavored white rice 
( except fried noodles and fried rice ) **

12P.indd   512P.indd   5 2/01/2024   10:192/01/2024   10:19



21. Nua Phad Prik Thai Dum
เนื้อผัดพริกไทยดำา 

22.50 € 
Bœuf sauté aux poivres noirs

Beef sautéed with black peppers

Plats Principaux 
Main Courses 

19. Kai Phad Med Mamuang 
ไก่ผัดเม็ดมะม่วง 

20.50 €
Poulet sauté aux noix de cajou, légèrement

 aigre-doux 
Sautéed chicken with cashew nuts,  

slightly sweet and sour 

22. Le Tigre Qui Pleure 
เสือร้องไห้  
24.00 € 

Bœuf mariné, grillé et tranché, servi avec 
une sauce  au piment sec

Marinated beef, grilled and sliced, served with 
a dry chilli dipping sauce

20. Yam Nua
ยำาเนื้อ

22.50 €
Salade de bœuf grillé à la menthe et citron vert 

Finely sliced grilled beef salad with mint 
leaves and lime

* Riz jasmin / Jasmin rice / ข้าวสวย    3.00 €

* Riz gluant / Sticky rice / ข้าวเหนียว   4.00 €

* Riz sauté / Fried rice / ข้าวผัด             6.00 €

Accompagnements  
Side Dishes

* Nouilles sautées au sauce soja  4.00 €

Fried noodles with soy sauce / ก๋วยเตี๋ยวผัด

* Œuf au plat / Fried egg / ไข่ดาว            3.00 €

* Omelette / Omelette / ไข่เจียว           5.00 €
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Poulet 
( Chicken ) 

20.50 €

Canard 
( Duck )

24.50 €
 

24. Phad Kra Prao Nua
ผัดกระเพราเนื้อ

22.50 €
Bœuf sauté au basilic, haricots verts et oignons

Sautéed beef with basil leaves, 
green beans and onions

27. Laab Moo
 ลาบหมู

21.50 €
Salade de porc au citron vert et herbes Thaï

Pork salad with lime and 
a mixture of Thai herbs

25. Khao Phad Sab Pa Rod  
ข้าวผัดสัปปะรด

22.50 €
Riz sauté à l'ananas avec crevettes 

 ou poulet et noix de cajou
Pineapple fried rice with shrimps 

or chicken and cashew nuts 

26. Kung Phad Nor Mai Farang
กุ ้งผัดหน่อไม้ฝรั่ ง

24.50 €
Gambas sautées aux asperges vertes et à l’ail

Giant prawns sautéed with green asparagus and garlic

23. Phad Kra Prao Kung Yai 
ผัดกระเพรากุ ้งใหญ

24.50 €
Gambas sautées au basilic, haricots verts et oignons

Sautéed giant prawns with basil leaves, 
green beans and onions

Poulet 
( Chicken ) 

20.50 €

Pork 
( Porc )  

21.50 €
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28. Kung Yai Yang 
กุ ้งใหญ่ย่าง                     
24.50 €

Gambas grillés avec une sauce 
légèrement épicée 

Grilled giant prawns with light spicy sauce 

29. Kung Kra Thiam  
กุ ้งผัดกระเทียม             

24.50 €
Gambas sautées à l’ail  

Giant prawns sautéed with garlic 

31. Pla Neung Ma Nao 
ปลานึ่งมะนาว            

25.00 €
Dorade à la vapeur sauce citron vert, piments et ail 

Steamed sea bream with lime, chilis and 
garlic sauce

32. Pla Neung Khing 
ปลานึ่งขิง 
25.00 €

Dorade à la vapeur au gingembre et sauce soja
Sea bream steamed with ginger and soy sauce 

30. Pla Chu Chee
ปลาฉู ่ฉี

25.00 € 
Dorade grillée ou croustillante 

nappée d’un curry rouge
Grilled or crispy sea bream topped 

with a red curry
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35. Poh Pia Phak  
ปอเป๊ี ยะผัก (vegan)   

10.50 €
Nems aux légumes, 

vermicelles et champignons 
Spring rolls with vegetables, 
glass noodle and mushrooms 

33. Kiew Za
เกี๊ยวซ่า

10.50 €
Raviolis frits de légumes et tofu, 

sauce aux prunes 
Deep-fried vegetables and tofu dumplings, 

with a plume sauce 

34. Tuk Tuk Salad 
สลัดตุ ๊กตุ ๊ก
15.50 €

Salade composée aux cacahuètes et vinaigrette 
à la noix de coco

Composed salad with peanuts and coconut dressing

Végétariens - Vegetarian
Entrées - Starters

Si vous êtes allergique à ces ingrédients, 
veuillez en informer notre personnel avant de 

passer commande. 

If you are allergic to these ingredients.
Please inform our staff before ordering. 
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36. Phad Phak
ผัดผัก

18.50 €
Légumes croquants et champignons Shiitake sautés à la thaï 

Sautéed crunchy vegetables and Shiitake mushrooms thai style

37. Khao Phad Phak
ข้าวผัดผัก
18.50 €

Riz sauté aux légumes et champignons Shiitake
Fried rice with vegetables and Shiitake mushrooms  

40. Phad Thaï Phak 
ผัดไทยผัก 
19.50 €

Nouilles sauté aux légumes et tofu 
Fried noodles with vegetables and tofu

38. Gaing Daing Phak  
แกงแดงผักรวม 

20.50 €
Légumes au curry rouge, tofu, champignons Shiitake  

et lait de coco 
Vegetables with red curry, tofu, Shiitake 

mushrooms and coconut milk 

39. Gaing Khiaw Waan Phak 
แกงเขียวหวานผักรวม

20.50 €
Légumes au curry vert, tofu, champignons Shiitake, 

lait de coco et aubergines Thaï   
Vegetables with green curry, tofu, Shiitake mushrooms, 

coconut milk and Thai eggplants

Plats Principaux 
Main Courses
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Khao Nieuw Mamuang
ข้าวเหนียวมะม่วง

10.50 €
Mangue au riz gluant et 

crème de coco
Mango with sticky rice and 

coconut cream

Tuk Tuk Blanche 
ตังเมเย็น
10.50 €

Nougat glacé parfumé 
au citron kaffir ( combava ) 

Iced nougat flavored 
with kaffir lime ( bergamot ) 

   

Noix De Coco Givrée
ไอศครีมมะพร้าว

9.50 €
Coconut ice cream

Glace - Ice Cream
ไอศครีม

1 Boule  / 1 Scoop          3.50 €
2 Boules / 2 Scoops       6.50 €
3 Boules / 3 Scoops       8.50 €

Mor Keang Tua 
หม้อแกงถั่ ว 
10.50 €

Tarte aux haricots mungo servi avec une 
glace vanille

Thai mung bean custard cake served with 
vanilla ice cream 

Desserts
Desserts

Mochi Glacé 
ไอศครีมโมจิ ( 3 Pièces )

9.50 €
Thé vert, Litchi, Mangue Passion

Green tea, Lychee, Mango Passion fruit
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